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VISTO:

La nota presentada por la Direccién del Departamento de Quimica Organica, mediante la
cua elevalainformacion del curso de posgrado Avances en Bromatologia
(DOC8800726) para el afio 2025,

CONSIDERANDO:

lo actuado por la Comision de Doctorado,

lo actuado por la Comision de Presupuesto y Administracion,

lo actuado por este Cuerpo en lasesion realizada el dia 12 de mayo de 2025,

en uso de las atribuciones que le confiere el Articulo 113° del Estatuto Universitario,

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD

DE CIENCIASEXACTASY NATURALES



RESUELVE:

ARTICULO 1° Aprobar el dictado del curso de posgrado Avances en Bromatologia
(DOCB8800726) de 128 horas de duracién, que sera dictado por laDra. Pilar Bueray
maria LidiaHerrera.

ARTICULO 2°: Aprobar € programadel curso de posgrado Avances en Bromatologia
(DOC8800726) que como anexo forma parte de |a presente Resolucion, para su dictado
durante primer cuatrimestre de 2025.

ARTICULO 3°: Aprobar un puntaje méximo de cinco (5) puntos parala Carrera de
Doctorado.

ARTICUL O 4°: Establecer un arancel de CATEGORIA MEDIA, estableciendo que
dicho arancel estara sujeto alos descuentos 'y exenciones estipulados mediante la
Resolucién CD N.° 1072/19. Disponer que los fondos recaudados ingresen en la cuenta
presupuestaria habilitada paratal fin, y sean utilizados de acuerdo ala Resolucion
072/03.

ARTICUL O 5°: Disponer que, de no mediar modificaciones en e programa, la carga
horariay el arancel, e presente Curso de Posgrado tendré una vigencia de cinco (5) afios
apartir de lafecha de la presente Resolucién.

ARTICUL O 6° Comuniquese atodos |os Departamentos Docentes, ala Direccion de
Estudiantes y Graduados, ala Direccién de Movimiento de Fondos, ala Direccion de
Presupuesto y Contabilidad, alaBibliotecade la FCEyN y ala Secretaria de Posgrado
con copiadel programaincluida. Cumplido, pase QORGANICA#FCEN vy resérvese.



ANEXO

PROGRAMA

Mddulo 1

Unidad 1. Cromatografiaen el andlisis de alimentos: Coeficientes de distribucién. Mecanismos
de separacion. Calidad de la separacion cromatografica

Unidad 2. Cromatografia en capadelgada TLC. , Preparacion de la muestra. Sistemas de
solventes fase normal. Optimizacion. Zona de concentracion. Fase Reversa. Alta Resolucion.
Desarrollo en fase reversa. Conclusiones. Equipamiento. Problemas Aplicaciones especificas a
alimentos.

Unidad 3. Cromatografia gas-liquido CGL. Equipamiento. Columnas. Medicion de caudales.
Parédmetros de Control. Optimizacion de las condiciones de operacion. Procesamiento.

Unidad 4. Cromatografia liquida HPL C (Cromatografia de alta resolucion, CLAR), Bombas.
Gradientes. Sistemas de solventes. Optimizacion. Preparacion de la muestra. Detectores.
Aspectos cuantitativos. Columnas. Eficiencia. Aplicaciones especificas a alimentos. HPLC.
Desarrollo en fase reversa. Conclusiones. Equipamiento. Problemas Aplicaciones especificas a
alimentos. Optimizacion de las condiciones de operacion. Procesamiento

Médulo 2

Unidad 5. Métodos instrumental es de andlisis. Revision y resefia, Fundamentos y aplicaciones.
Megjoras recientes en la preparacion de las muestras. Ultimos desarrollos espectroscopicos y
electroanaliticos. Biosensores. Aplicaciones enzimaticas e inmunoguimicas. PCR.

Unidad 6. Avances recientes en espectroscopiainfrarroja FT IR, DRIFT, ATR. RMN de
protones de baja frecuencia. Aplicaciones de rutinay en investigacion.

Unidad 7. Origen, identificacion y significado de los productos de las reacciones quimicas en
alimentos. Cuantificacién. Andlisis en particular en reacciones enziméticas, de pardeamiento
no enzimético, oxidacion e hidrélisis de lipidos, degradacién de vitaminas, pigmentosy
aditivos.

Unidad 8: Importancia del color en tecnologia de alimentos. Atributos psicol 6gicos del color.
Medicién objetiva, medida triparamétrica. Espacios crométicos (CIE, CIELab, CIELuv).
Funciones de color. Medida instrumental: espectrofotébmetro y colorimetros triestimul os.
Teoria de Kubelka-Munk para medios turbios. Aplicaciones. Estabilidad de pigmentos
naturales.



Trabajos Précticos

Trabajo Practico N° 1 Optimizacion rapida de la Composicion de Solventes

Trabajo Practico N° 2 Determinacion de los ésteres metilicos de |os acidos grasos por
cromatografia gas liquido (CGL)

Trabajo Practico N° 3 Programacién de Temperaturas en CGL

Trabgjo Practico N° 4 HPL C Reconocimiento de las partes del equipo. Puesta en marcha.
Cuantificacién por estandar externo.

Trabajo Préctico No. 5 HPL C Pardmetros cromatogréaficos

Trabajo Practico N°6 Optimizacion de la condiciones cromatogréficas

Trabajo Practico N° 7 Determinacion del contenido de agua utilizando la técnica de Karl
Fisher.

Trabajo Practico N° 8 Determinacion del contenido de aguay aceite en semillas de oleaginosas
por RMN-H1

Trabgjo Practico N° 9 Aplicaciones de NIR. Comparacion de espectros de diferentes
componentes y estado fisico de alimentos.

Trabajo Préctico N° 10 Aplicaciones MIR Estudio de los cambios en la estructura secundaria
de proteinas por adsorcion de volétiles mediante FT-MIR empleando ATR. Andlisisde
espectros MIR en relacion con oxidacion de lipidos y cambios de producidos durante la
molienda de granos.

Trabajo Practico N° 11 Medicion del grado de pardeamiento no enzimético y factores quelo
modifican

Trabagjo Practico N° 12 Célculo de las coordenadas crométicas en muestras liquidas empleando
un espectrofotdmetro

Trabajo Préctico N° 13 Evaluacion del color en muestras solidas mediante €l andlisis de
imagenes
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